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OGIER de FICHE TECHNIQUE

GOURGUIE
Millésime 2017

Appellation : Cotes de Bordeaux.
Superficie : 5 ha - 5000 pieds /ha.
Sol : Coteaux argilo-calcaires et argilo-graveleux.

Encépagement du vignoble : 70 % merlot - 30 % cabernet sauvignon.
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Assemblage du vin : 60 % merlot - 40 % cabernet sauvignon. (;()UR(;fﬁg

OTES DE BORDEAUX

Exposition & age des vignes : Sud-est / 30 ans.

Vinification : parcellaire en cuve inox thermo-régulées de petits volumes.

(Enologue : Thomas DUCLOS - Laboratoire Oenoteam

Une robe sur un beau rouge foncé pour ce millésime 2017, mis en valeur par une belle brillance. Nez trés
complexe sur des notes de poivre noir, torréfiées sur un fond d'arémes de fruits confits, de cerise noire et
de mire. Bouche ample et équilibrée. Finale longue sur les épices. Saline.

James SUCKLING - 86
A little lean with chocolate and berry aromas and flavors. Medium body. Easy finish. A little lean. Drink
now.
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